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Sin granos Sin harina 4tiposdeinsectos  Extractos de Efecto Potenciadores de
de pescado plantas Unicas multibiético color orgdnicos

Hemos recorrido un largo camino en 30 afios. DAJANA fue la primera empresa en lanzar al mercado alimentos
gue contienen insectos como su principal ingrediente. Hemos continuado trabajando con insectos durante las
fases de investigacion y desarrollo y hoy en dia los hemos incluido como parte significativa de nuestros alimentos,
incluida la linea “Worm’, que ha conquistado el mundo en varias modificaciones y bajo varias marcas en los tltimos
anos. En nuestra planta de produccién se cumplen los mas altos estandares de calidad y se convierten en
prioridad. Diariamente nos ayudan empresas punteras del sector desde Alemania, Suiza y Republica Checa con su
avanzada tecnologia, tanto en la produccién como en el empaquetado y en la distribucion de nuestra comida
alrededor del mundo. Ademas, contamos con un gran equipo de dedicados trabajadores que nos hacen sentirnos
orgullosos de nuestra marca, dedicando siempre todos nuestros esfuerzos a los peces. En la celebracion de
nuestro significativo aniversario, nos encontramos de nuevo superando los limites de la nutricion en peces,
presentando una serie Unica de stper alimentos, INSECT SUPERFOOD (ISF). Esta serie en principio es un grupo
de recetas y formulaciones basadas exclusivamente en recursos sostenibles y renovables, SIN HARINAS DE
PESCADO, y ademas con cuatro tipos de insectos cuidadosamente seleccionados y con ingredientes de alta
calidad, donde la mayoria de ellos se han considerado actualmente como “super alimentos” El efecto
MULTIBIOTICO de estos alimentos es esencial y se ha conseguido seleccionando cuidadosamente un conjunto de
ingredientes que favorecen el buen funcionamiento del sistema digestivo y aumenta significativamente la
cantidad de bacterias probidticas beneficiosas que conforman la flora intestinal de los peces.



e calidad, hemos hecho énfasis en la buena aceptacién del alimento ISF por los peces, su
_ y r. La digestibilidad ha sido monitoreada segun la cantidad de excrementos generados.
Estos |nd|cadores se con5|deran propiedades esenciales en la recopilacion de nuevas formulas alimenticias para
ambientes especificos acudticos. Gracias al uso de materias primas de calidad, se ha conseguido el objetivo con
resultados muy satisfactorios. Después de alimentar a los peces con la serie ISF, se han observado signos de mejor
inmunidad y vitalidad en un corto plazo de tiempo. Desde el punto de vista de la digestibilidad, también queda
claro que la conversion del alimento es significativamente mayor que en alimentos creados anteriormente.

FORMULA GAFF UNICA

La formula GAFF del inglés “Grain Free and Fishmeal Free” indica que este alimento se ha elaborado sin
ningun tipo de cereal ni harina de pescado.

ZPor qué hemos decidido ir por este camino?

Sin harinas de pescado - Las harinas de pescado utilizadas en la elaboracién de alimentos son un
producto proveniente de la pesca, que ha alcanzado unos niveles insostenibles recientemente. La pesca
industrial y las granjas tienen un impacto tremendo en el medioambiente en términos de contaminacién, danos
al medio natural acudtico y ecosistemas costeros, contagio de enfermedades y parasitos y la extincién gradual
de varias especies. El incremento constante en la demanda y la deficiente regulacién y legislaciéon hacen del uso
de las harinas de pescado una contribucién a la catastrofe medioambiental que es necesario que se conozca.
Pero en gran medida, este problema puede estar influenciado por el hombre, la politica y la cultura y esto
también genera impacto en otros dmbitos como el clima, las estaciones y otros procesos naturales. Por ello
hemos decidido ponernos manos a la obra y buscar fuentes alternativas de ingredientes mas sostenibles para
ayudar a combatir la destruccién de los ecosistemas marinos.

Sin cereales — Hemos reemplazado los cereales con otras fuentes vegetales mejores, que junto al
reemplazo de la harina de pescado por harina de insecto, describiremos mas adelante. Debido a la ausencia de
cereales, este alimento esta clasificado como hipoalergénico, es decir, no causa alergias alimentarias ni
reacciones en animales. Esto reduce el riesgo de intolerancias al alimento a niveles minimos.
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lo ¢ ualmente se le esta prestando una gran atencion. Cuando se trata del uso de suelo, el
0 _ _ ' por el uso de grandes extensiones para la agricultura y ganaderia, y para aliviar este problema la
_prociucaon de insectos con fines alimenticios es una buena alternativa debido al poco espacio que necesitan las granjas de
insectos.

Los insectos transforman la comida de forma mas eficiente y su produccion es mds sostenible dado que se les alimenta de
restos organicos y residuos de produccion agricola que ya no son aptos para alimentar a otros animales. La harina de sojay la
harina de pescado son dos fuentes comunes de proteina en el alimento, pero con un gran impacto medioambiental como se
ha citado anteriormente. El cultivo de insectos para alimentos, por lo tanto, mitiga el impacto medioambiental que supone la
produccion de este alimento.

La gran ventaja de los insectos es su rdpido crecimiento, fdcil reproduccion, la posibilidad de
cultivarlos a partir de productos de desecho de la agricultura y especialmente su gran
eficiencia de conversion de energia y produccion de biomasa.

Composicion Unica del alimento INSECT SUPERFOOD

Mosca Soldado Negra

Las larvas de la Mosca Soldado Negra (Hermetia ifluscens), contienen una gran cantidad de proteinas y
un perfil balanceado de aminoacidos esenciales. Ademas, son una buena fuente de lipidos cuando crecen
en medios adecuados. Dentro de estos lipidos destacan los acidos grasos saturados.

Esta especie se utiliza como importante fuente de proteina en alimentacién animal, mayoritariamente
debido a su habilidad de convertir desechos organicos (vegetales, frutas y desechos de fabricas carnica) en
una gran fuente de proteina de calidad.

Daphnia

Daphnia sp., es un gran alimento para la mayoria de especies de peces tropicales y de agua fria. Daphnia
es un pequefio organismo acuatico que se alimenta de particulas en suspensién como microalgas y otros
pequerios organismos. Aunque pasa desapercibida posee un gran valor nutricional. Ademas de una buena
fuente de proteinas, contiene particulas vegetales de las que se alimenta en su tract
beneficioso para muchos peces. Daphnia contiene cerca de un 45% de proteina, ur
minerales, adema3s de ser una excelente fuente natural de vitamina A, B1y B2. ‘
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La astaxantina es uno de los antioxidantes naturales mas potentes. Esta sustancia natural es un pigmento
vegetal perteneciente al grupo de los carotenoides y sus beneficios estan intimamente ligados a la mejora de los
tejidos, mejora del sistema cardiovascular y tiene un potencial futuro en los tratamientos contra el cancer. Igual de
importante para nosotros es la procedencia y calidad de los ingredientes. En este caso, esta astaxantina proviene
directamente de granjas organicas, asegurando una gran pureza y calidad del producto.

Curcima

La curcumina obtenida de la curcuma es una excelente sustancia antiinflamatoria y potente
antioxidante. Ademas, esta considerada un potente antibiético natural. Esta ayuda a detoxificar el alimento,
mata bacterias e incluso parasitos presentes en ellos. En términos generales, mejora la calidad de la comida
y le otorga un gusto especifico que atrae a los peces y estimula la digestion.

Guisantes enteros

Los guisantes son un excelente ingrediente con un alto contenido en proteina. Es una excelente fuente de
potasio y vitamina B. Gracias a la cantidad de carbohidratos que contiene suponen una fuente prolongada de
energia, que ayuda a balancear las fluctuaciones que pueden ocurrir por las distintas frecuencias de alimentacién.
Los guisantes ademas son una buena fuente de acido félico y vitamina K1, que activan la osteocalcina, necesaria
para la salud y construccién de los huesos. Este alimento contiene grandes cantidades de minerales, especialmente
fésforo y potasio, pero ademas calcio y magnesio. Debido a que este ingrediente se utiliza de forma entera con su
piel, son una excelente fuente de fibra, que beneficia la digestion, ayuda a eliminar toxmas del cuerpo y disminuye
los niveles de azucar en sangre. i b

Levadura de cerveza




Ortiga

La ortiga (Urtica sp.), contiene vitamina C, K, B2, carotenos y acido pantoténico, asi como minerales
como potasio, hierro y silice. Este componente ayuda a combatir la fatiga causada por falta de vitaminas y
ayuda a fortalecer el cuerpo y disminuir los niveles de azucar en sangre. La cantidad de clorofila presente
en la Ortiga, como ingrediente vegetal que es, tiene un efecto estimulante en el metabolismo, asi como
efecto antiinflamatorio y efecto cicatrizante y potenciador de la regeneracion de heridas. El polvo de Ortiga
proviene de granjas organicas y cultivo especifico de esta planta, siendo cosechada en su fase de
crecimiento, cuanto mayor indice de vitaminas y minerales presenta.

Alga Kelp

Esta alga (Laminaria sp.) se considera como super alimento. Contiene mds de 30 tipos de vitaminas y minerales
y es completamente natural y un suplemento alimenticio muy efectivo e ideal para muchos tipos de animales. La
mayor ventaja de esta excelente alga es su gran cantidad de antioxidantes que protegen al organismo frente a
procesos degenerativos y ayudan a potenciar el sistema inmunolégico. Los componentes del Kelp marino aceleran
la recuperacién del pez tras un periodo de estrés o tras una enfermedad. Actiia como buen complemento para la
pigmentacion de la piel, mejora la digestién y aumenta la conversion y utilizacion del alimento. Ademas, protege
al organismo frente a la perjudicial radiacion solar y contra metales pesados. Este mgredlente prowene de algas
directamente cultivadas en el medio marino bajo condiciones sostenibles y controladas. o
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en este aceite tamblen contrlbuyen al buen desarrollo del sistema de vision de los peces y la reduccién de
enfermedades oculares, asi como una buena salud de la piel y una mejor regeneracion de las heridas.

Algarroba

Las vainas secas de algarroba se utilizan para obtener harina fresca de algarroba. Este ingrediente es una
fuente de azucares utilizada ampliamente en nutricion humana y animal, antes de la utilizacién de las cafas de
azucar. Este ingrediente es rico en proteinas, carbohidratos y ademas contiene calcio, magnesio, fésforo, hierro,
manganeso, potasio, cobre, bario, niquel y vitaminas A, D y del complejo B como la B2 y B3. La algarroba posee
polifenoles, sustancias antioxidantes que juegan un papel muy importante en la salud humana y animal.

Melaza de remolacha
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Fructooligosacdridos

Los fructooligosacaridos son complejos de carbohidratos producidos de forma natural en las plantas.
Estos compuestos actian como prebidticos, lo que significa que sirven como una fuente de energia para
toda la flora bacteriana del sistema digestivo (por ejemplo, Lactobacillus bifidus). El consumo de
fructooligosacaridos también crea un ambiente hostil para muchas bacterias no deseadas que pueden
causar inflamacion y diarrea si crecen en exceso. Por ello, este ingrediente mejora el estado intestinal de los
peces y aumenta la resistencia frente a infecciones.

Taninos

Los taninos, también llamados acidos tanicos, son compuestos generados de manera natural en las
raices, troncos, frutos y hojas de muchas plantas. En los alimentos ISF se utilizan extractos de taninos
obtenidos de la corteza de arboles como castanos. Este ingrediente tiene propiedades antioxidantes y
potenciadoras del sistema inmune. Ademds, ayuda a mantener un balance en la microflora intestinal.




